I  Dolci  -  Desserts

€ 6,00

Panna cotta con fragole o cioccolato

(a typical Italian dessert:  a cooked cream, almost like a pudding, simply made with milk and cream, topped with chocolate 

sauce or strawberries  , to your choice)

Mini soufflé dal cuore morbido di cioccolato

(“mini soufflé” with tender chocolate’s heart)

Tiramisu’ dell’Osteria

(another typical Italian dessert in the particular interpretation of the Restaurant)
Tartarughe e cantuccini con il vinsanto

(delicious cookies filled with chocolate and pine kernels, to dip in a traditional dessert wine named “vinsanto”. The Italian name “tartarughe” is taken from the figure of these biscuits which is like a small turtle)

Crème brulé fragole e cannella

(a particulair crème brulé with strawberries and cinnamon)
Crostatina alla frutta 

(a homemade fruit tart with vanilla custard)

Gelato dell’ Osteria
(homemade ice cream in the delicious flavours . On request you can have it with fresh strawberries, when available.)

 I Vini da Dessert

Al bicchiere – by the glass
                                                         €  4.00  
La Fleur Des Pins ’08 Graves Supérieures
Morsi di Luce Zibibbo ”Duca di Salaparuta” ’06
Alghero Passito Bianco da Uve Nasco “Monteluce” ’06
Passito di Pantelleria “Solidea”  ’07
Bianco Toscano Fatt.Collelungo vendemmia tardiva “Invidia”
Malvasia delle Lipari “Tasca d’ Almerita” ‘08
Moscato di Pantelleria “Solidea”  ’07
I Vini da Dessert

Al bicchiere – by the glass
€ 6,00
Malvasia delle Lipari “Hauner”
Kaloro Moscato di Trani ’08 “Tor Maresca”
Muffato della Sala “Antinori”
Aleatico di Sovana ’09 DOC Superiore
Vino Liquoroso DOC Alghero “Anghelu Ruju”
CALVADOS PAYS D’AUGE VIEILLE Reserve BUSNEL
Marsala Riserva Donna Franca “Duca di Salaparuta”
I Vini da Dessert

Al bicchiere – by the glass
€ 8,00
Recioto della Valpolicella ’03 “Tommaso Bussola”

Vin Santo DOC “Rocca di Montegrossi” ’04
Vini da Dessert a bottiglia

Passito di Pantelleria “Solidea”  ’07
€ 22,00
Alghero Passito Bianco da Uve Nasco “Monteluce” ’06
€ 25,00
Aleatico di Sovana ’09 DOC Superiore
€ 29,00 
Le Grappe

Al bicchiere – by the glass

€ 8.00
Grappa 60  “Tenuta Zisola”
Grappa di Chianti Classico “Fonterutoli”

Grappa “Tignanello” Antinori

Grappa di Barolo Tre Soli “Berta”
Le Grappe

Al bicchiere – by the glass

€   6.00
Acquavite di uve nere “Prime Uve”  B. Maschio

Acquavite di uve bianche “Prime Uve” B. Maschio

Grappa di Brunello Riserva “Altesino”
Grappa “Buondonno” di Chianti Classico
Grappa di Rubizzo “ Rocca delle Macie “

Most “Bepi Tosolini” di Moscato

Acquavite stagionata in rovere “Bepi Tosolini“

Grappa di Barbaresco Acquavitae “Berta”
Grappa di vinacce di Chianti Classico “Concadoro”  

Le Grappe

Al bicchiere – by the glass 

€  4.00
Acquavite da mosto d’uve pregiate “Bepi Tosolini”:                Ramandolo ,fragolino ,ribolla gialla
Grappa di Moscato  “F.lli Lunelli”
Grappa di Pinot nero  “F.lli Lunelli”

Grappa di vinacce di Chianti Classico “San Donatino”  

Grappa di Chardonnay Cinquanta “F.lli Lunelli”  

Grappa di Barbera Nibbio “Berta”
Whisky
Al bicchiere – by the glass

€  12,00

LAGAVULIN – Single Islay Malt – 16 years old

CRAGGANMORE – Single Speyside Malt - 12 years old

OBAN – West Highland malt scotch whisky – 14 years old 
CAOL ILA – West Highland malt scotch whisky – 10 years old 

         TALISKER - Lowland scotch whisky – 10 yeas old
BOWMORE – Scotch Whisky-16 years old (torbato)

AUCHENTOSHAN-10 years old (Low Lands)

MACALLAN-12 years old Highland single malt

Rhum

Al bicchiere – by the glass
Rhum JAMAICA ARTISANAL 1998                           € 10,00

Rhum PANAMA ARTISANAL 1997                            € 10,00
Rhum SAINT JAMES 2000                                    € 12,00

Cognac

Al bicchiere – by the glass

MONTIFAUD FP COGNAC Napoleon Regal
    € 10,00
ARMAGNAC 20 ans d’Age Cognacaise LARESSINGLE         € 10,00
MANIBAN – BAS ARMAGNAC ’82                              € 10,00
COGNAC XO ROYER 
€ 14,00
